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Jetzt Neu
Sleeping and Living 

im Dampfkessel!



Allergy information according to Codex recommendation

ALLERGENINFORMATION gemäß Codex-Empfehlung

Kurzbezeichnung CodeShort description
glutenhaltiges Getreide Grains containing gluten A

Krebstiere Crusteaceans B

Ei Egg C

Fisch Fish D

Erdnuss Peanuts E

Soja Soy F

Milch oder Laktose Milk or lactose G

Schalenfrüchte Edible nuts H

Sellerie Celery L

Senf Mustard M

Sesam Sesame N

Sulfite Sulphites O

Lupinen Lupines P

Weichtiere Molluscs R

In unserem Betrieb kochen wir täglich mit frischen und regionalen Produkten. Viele von denen sind selbst Allergene oder ent-
halten Allergene. Sollten Sie eine Unverträglichkeit auf Allergene haben, bitte wenden Sie sich unbedingt an unser 
Servierpersonal. Es wird Ihnen natürlich mit Rat und Tat geholfen, um die geeignete Speise/das geeignete Getränk für Sie zu 
finden. Gem. § 3 Abs 2 Allergeninformationsverordnung, BGBl. II Nr. 175/2104

ACHTUNG: Es ist nicht gestattet auf Tischen, Stühlen oder der 
Bar zu stehen! Sollte es trotzdem ein Bedürfnis sein, macht jede 
Frau/jeder Mann dies auf eigene Gefahr!!!!
Caution: Enter the tables, bar stools and the bar at your own risk!

Save the  

Table
Jetzt scannen und  

Tisch reservieren!



Genießen Sie die einzigartige Atmosphäre in unserem 

familiär geführten Betrieb und lassen Sie sich mit regio-

nalen Produkten aus eigener Landwirtschaft verwöhnen. 

Täglich bereitet unsere Küche österreichische Gaumen-

freuden bis 20:00 Uhr für Sie zu. Neben stimmungsgela-

denen Events und Live-Acts in der Dampfkessel Party-Zo-

ne gibt es jetzt auch das Pistenfrühstück ab 9:00 Uhr in 

unserem neu gestalteten Panoramaschirm.

Any time is Dampfkessel time
DAMPFKESSELTIME

Welcome to the Dampfkessel, the Après ski meeting 

place right at the base station of the Space Jet! 

Enjoy the unique atmosphere in our family-run 

location and pamper yourself with local products 

from our own farm. Every day our kitchen creates 

Austrian culinary delights just for you - also in 

the evening up to 8.00 pm. Besides atmospheric 

events and live-acts in the Dampfkessel party zone, 

there now is also the piste breakfast from 9.00 am 

onwards in our newly designed panoramic bar.

EN

www.facebook.com/dampfkessel

info@dampfkessel.at

0664 / 1312226 

dampfkessel.flachau

WARME 
KÜCHE
von 10:00 bis 20:00 Uhr

Save the  

Table
Jetzt scannen und  

Tisch reservieren!



BREAKFAST TIME
Energie für den perfekten Skitag

9:00 - 11:00 Uhr

Ein gesundes und nährstoffreiches Frühstück ist die wichtigste Mahl-
zeit des Tages und bringt den Stoffwechsel in Schwung. Geben Sie 
dem Heißhunger keine Chance, mit einem ausgewogenen Frühstück im 
Dampfkessel. Das bringt Ihnen mehr Energie und Vitalität für den Tag.

FRÜHSTÜCK



09:00 - 11:00 UHR

Die Preise verstehen sich inklusive Bedienung und Steuer. The prices include service and tax.

FRÜHSTÜCK

Nur im Restaurant

Pistenfrühstück süß A, G 					       € 11,50
Kaffee, Tee oder Heiße Schokolade, ofenfrisches Gebäck mit Butter, Marmelade oder Honig, 
Frühstückssaft (coffee, tea or hot chocolate, bread with butter, jam or honey, juice)

Pistenfrühstück deftig A, G 								          € 13,90
Kaffee, Tee oder Heiße Schokolade, Frühstückssaft, ofenfrisches Gebäck mit Butter, Naturschinken, Aufstrich und Salz-
burgkäse (coffee, tea or hot chocolate, juice, bread with butter, ham, spread and cheese)

Hüttenfrühstück A, C, E, G, H 								          € 21,90
Kaffee, Tee oder Heiße Schokolade, ein Glas Fruchtsaft 0,2l, weiches Ei, Hüttenmüsli mit Früchten,  
ofenfrisches Gebäck mit Butter, Kräuterfrischkäse, Marmelade, Nutella oder Honig, Käse und Schinken 
(coffee, tea or hot chocolate, a glass of juice 0,2l, ham and eggs, muesli with fruits, bread with butter, cottage cheese, 
jam, Nutella or honey, cheese and ham)

3 Eier mit Speck und Gebäck A, C, G 							       € 10,90
(3 eggs with bacon and bread)



HAUSGEMACHTE SUPPEN  Homemade Soups
Nudelsuppe A, C, G, L 					       € 7,50
vom heimischen Biorind (Noodle soup from domestic organic beef )

Frittatensuppe A, C, G, L 								          € 7,50
(Soup with strips of pancake)

Skifahrersuppentopf A, C, G, L 								          € 9,90
mit heimischen Bio-Rindfleisch, Nudeln, Wurzelgemüse  
(„Skier‘s soup“ with domestic organic beef, noodles and root vegetables)

Knoblauchcremesuppe A, G, L 							         € 8,50
mit Croûtons und Grissini (cream of garlic soup with croutons and grissini)

Tomatensuppe A, G, L, O 								          € 8,50
mit Croûtons und Grissini (Tomato soup with croutons and grissini)

Gulaschsuppentopf A, G, L, O 								          € 9,90
mit Gebäck (Goulash soup with bread)

Kaspressknödelsuppentopf 2 Stück A, C, G, L 					           	      € 9,50 
Soup with „Kaspressknödel“ (pressed cheese dumplings)

Unsere regionalen Produkte verfeinern nicht nur den Geschmack 
unserer Gerichte, sie lassen sich auch bis zu ihrem Ursprung 
zurückverfolgen. Frische, Nachhaltigkeit und hohe Qualität sind 

uns sehr wichtig.

The culinary delights on offer at the Dampfkessel are enriched with 
regional products from our very own stock. Freshness, sustainability 
and high quality are extremely important for us. 

GUT ESSEN

HEISSE SUPPE

Weltweit gibt es wohl kaum ein 
Gericht, das so beliebt ist wie die 

Suppe. Sie wärmt die Seele und ist 
sehr bekömmlich für den Magen.

Tipp



HAUSGEMACHTE SALATE  Homemade Salads
Gemischter Salat (Mixed Salad) A, G, L, M, O 					       € 7,50
Zünftiger Bauernsalat A, C, G, L, M
	 x mit Speckstreifen und Erdäpfel (Hearty farmer‘s salad with bacon stripes and potatoes)	  € 18,90 
	 x Bio Frischkäse und Erdäpfel (Hearty farmer‘s salad with cheese and potatoes)	  € 18,90

Haussalat A, C, G, L, M 								          € 19,90
knackiger Salat mit Putenstreifen (Crunchy salad with turkey strips)

Backhendlsalat A, C, G, L, M 							         € 19,90
mit Kartoffel-Vogerlsalat und Kernöl (Crunchy salad with baked chicken strips)

Knoblauchbrot (Garlic bread) A, G 								          € 5,00

Helles oder dunkles Weckerl (Bread) A 							         € 2,50

ZUR JAUSE  Snacks
Würstl A, L, M 					       € 7,50
mit Gebäck, Kren und Senf (Vienna Sausages with bread and mustard)

Pommes (Fries) A, G 			     € 6,90

Wurstsalat A, G, L, M 								          € 11,00
mit Gebäck (Sausage Salad with bread)

Haussulze A, G, M 								          € 11,00
mit Gebäck (Homemade pork aspic with bread)

Dampfkesseljause A, C, G, L, M 							        € 15,90
mit Speck, Wurst, Käse und Aufstrich („Dampfkessel“ snack with bacon, sausage, cheese and spreads)

Dampfkessel Fingerfood Platte für ca. 6 Personen (plate for approx. 6 people) A, C, G, L, M 
x Kalt: Speck, Wurst, Käse, Aufstrich,...  Cold: bacon, sausage, cheese, spreads,... 	   	   € 109,00

x Warm: Schnitzel, Cordon Bleu, Würstl, Pommes,... Hot: Schnitzel, Cordon Bleu, sausage, French fries,...  € 129,00



Mittwochs 
HÜTTENABEND 

Genießen Sie dazu unsere frisch 
gebratenen Ripperl und Haxen 

ab 18:00 Uhr. 

Every Wednesday „Hüttenabend“ 
with music, fresh spare ribs and 

roast pork legs from 6:00 pm onwards

KASNOCKN
mit Salat A, C, G, L, M

small cheese dumplings  
with salad

Tipp

€ 17,90

Perfekt für  

Firmenskitage  

und Gruppen



FRISCHE SCHMANKERL aus der Pfanne & vom Grill
Fresh delicates from pan and grill

Rumpsteak Dampfkessel ca. 200g Beiried (Rumpsteak „Dampfkessel“ approx. 200g sirloin) A, G 	  € 35,90
vom heimischen Ochsen, medium gebraten, mit Gemüse (from domestic oxen, medium rare, with vegetables)
	 x und wahlweise Wedges (and optional wedges), A, G, L, M, O 
	 x Salat (salad), A, G, L, M, O 
	 x Pommes (french fries), A, G, L, M, O 	

Gebackener Zander A, C, D, G, L, O 						       € 24,90
mit Kartoffel-Vogerlsalat (Fish fillet with vegetables and potatoes)

Gekochtes Rindfleisch A, C, G, L, O 							        € 24,90
mit Apfelkren, Spinat und Gröstl (Boiled beef with apple-horseradish, spinach and austrian „Gröstl“)

Cordon Bleu A, C, G 							        € 21,90
mit Pommes oder Kartoffeln (Cordon Bleu with French fries or potatoes)

Grillteller A, C, G, L, M, O 							        € 23,00
mit Pommes, Gemüse, Dips (Mixed grill with French fries, vegetable, dips)

Wiener Schnitzel vom Schwein  A, C, G 							        € 19,90
mit Pommes oder Kartoffeln (Schnitzel with French fries or potatoes)

Dampfkessel Fleischkrapfen A, C, L, M, O 						        € 17,90
mit Sauerkraut („Dampfkessel“ meat pasties with sauerkraut)

Hüttensandwich „Dampfkessel Style“ A, G, L, M, O 					      € 17,90
mit Wedges (Vollkorn-Ciabatta mit Kraut, Salat, Tomaten, Sauerrahm, Pute) 
Sandwich with potato wedges (Wholemeal ciabatta with cabbage, salad, tomatoes, sour cream and turkey)

Salzburger Gröstl C 							        € 17,90
mit Spiegelei („Salzburger Gröstl“ (roast potatoes with bacon) with egg)

Kaiserschmarren A, C, G  							        € 16,90
mit Röster und Apfelmus („Kaiserschmarren“ (pancake strips) with stewed plums and apple sauce)



DIE KLASSIKER  Classics
Hüttengulasch  	 x mit Gebäck (Goulash with bread) A, G, L, O   			    € 14,50 
			   x mit Spätzle (with spaetzle pasta) A, C, G, L, O  			     € 18,50 
			   x oder Kartoffeln (or potatoes) A, G, L, O  			     € 18,50

Grillwürstl A 							         € 14,50
mit Pommes (Grilled sausages with French fries)

Bratwurstschnecke x mit Sauerkraut (coiled sausage with sauerkraut)  A, G, L, M 		    € 16,50 
			   x Curry Style 			     € 18,50 
			   x Bosna Style 			     € 18,50

Käsedebrezina A, G, L, M 						       € 18,50
mit Kartoffelsalat (Cheese sausage with potato salad)

Schinken-Käse-Toast A, G, L, M 						       € 14,50
mit Salat (Ham and cheese sandwich with salad) 

Bauern-Steak-Toast A, C, G, L, M 						       € 21,90
(Pute und Schwein auf Vollkorn-Ciabatta) mit Potato wedges  
(Steak (turkey and pork) on wholemeal ciabatta) with potato wedges

Hüttenburger A, C, G, L, M, O 						       € 18,90
mit Pommes (Hamburger with French fries)

Hüttenpfanne A, C, G, L, M 						       € 18,90
Geschnetzeltes vom heimischen Rind mit Spätzle („Hut pan“ - strips from domestic beef with spaetzle pasta) 

Chili con Carne A, G, L, O 					      € 17,90
mit Gebäck (chili con carne with bread) 

Spaghetti “Bolognese” A, C, G, L, O 						       € 17,90

Dampfkessel Pasta A, B, C, G, L, M, R 			    € 24,90
Ruccolanudeln mit Garnelenspieß (Ruccola noodles with prawn skewer)

Ofenkartoffel 
x mit Speck, Käse und Salat (Baked potato with bacon, cheese and salad) G, L, M    	                 € 15,90
x mit Garnelenspieß und Salat (Baked potato with smoked fish and salad) D, G, L, M, R 		   € 24,90



FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE  
For our little guests 

BOB DER 
BAUMEISTER-SCHNITZEL

TOM UND JERRY

Kinderwienerschnitzel 
mit Pommes 

(Small viennese schnitzel 
with French fries) A, C

Kleine Spaghetti mit Fleisch- 
oder Tomatensauce

(Small portion spaghetti with 
meat or tomato sauce) 

A, C, G, L, O

€ 9,90€ 8,50

WINNIE POOH

Kindergrillwürstl 
mit Pommes 

(Small portion of grilled sausage 
with French fries) A

€ 8,50

Moabauer

Im Dampfkessel stehen die heimische 
Herkunft, sowie die Frische der ange-
botenen Gerichte im Vordergrund. Die 

eigene Landwirtschaft bietet die perfekte 
Grundlage, die selbst erzeugten Produkte, 
voll von gesunden Inhaltsstoffen, in die 

Speisekarte zu integrieren.

B i o b a ue r n h o f



VEGETARISCHES Vegetarian
Knoblauchcremesuppe A, G, L 				     € 8,50
mit Croûtons und Grissini (cream of garlic soup with croutons and grissini)

Tomatensuppe mit Croûtons und Grissini (Tomato soup with croutons and grissini) A, G, L, O 	  € 8,50

Kasnocken mit Salat („Kasnocken“ (small cheese dumplings) with salad) A, C, G, L, M 			    € 17,90

Veggie Pasta Ruccolanudeln (Ruccola noodles) A, C, G, L, M 		         	   	          € 15,90 

Spaghetti mit Tomatensauce (Spaghetti with tomato sauce) A, C, L, O 			    € 15,90

Kartoffel-Gröstl mit Spiegelei (Roasted potatoes with fried egg) C 				     € 15,90

Kaspressknödel A, C, G, L, O 						       € 15,90
mit Sauerkraut oder Krautsalat („Kaspressknödel“ (pressed cheese dumplings) with sauerkraut or coleslaw)

Ofenkartoffel mit Sauerrahmsauce und Salat (Baked potatoe with sour cream and salad) G, L, M  	  € 15,90
Vegikrapfen („Blattlkrapfen“) mit Sauerkraut (Vegan pasties with sauerkraut)  A, C, L, M, O  	  € 15,90

Kaiserschmarren A, C, G 						       € 16,90
mit Röster und Apfelmus („Kaiserschmarren“ (pancake strips) with stewed plums and apple sauce)

Die Preise verstehen sich inklusive Bedienung und Steuer. The prices include service and tax.



	x Appartements für 2 – 6 Personen
	x Sauna, Solarium, Infrarotkabine und Fitnessraum
	x Ponyreiten und Ponykutsche
	x Großer eingezäunter Spielplatz  

	 (Traktorpark, Blockhaus,...)
	x Basteln und Spiele für Kinder 
	x Streichelzoo (Katzen, Hasen, Ziegen, Ponys,...) 
	x Almtag 
	x Brot backen mit Verkostung 
	x Pro Appartement je ein Kindertraktor und  

	 Frühstücksei von der eigenen Urlaubshenne 
	x Milch- und Brötchenservice 
	x Babyausstattung und vieles mehr... 

www.kinderbauernhof.at

Unser Urlaubsangebot:

TippFragen Sie nach 

unserem Tagesgericht

Unser Serviceteam hat  

bestimmt eine Empfehlung 

für Sie

Wir bieten alle unsere Speisen auch als Take away



DESSERTS Desserts
Apfelstrudel A, C, E, G, H 								          € 8,50
fein garniert (Apple strudel delicately garnished)

Topfencremestrudel A, C, G  							         € 8,50
nach Art des Hauses fein garniert (Cream cheese strudel delicately garnished)

Hausschnitte A, C, G, H 							        € 8,50
fein garniert

Warmer Schokokuchen A, C, G, H 							         € 12,90
mit Beerenragout und Eis (with berry ragout and ice cream)

Germknödel 
	 x mit Butter & Mohn (Yeast dumpling with butter and poppy-seeds) A, C, G 			     € 8,90
	 x mit Vanillesauce & Mohn (Yeast dumpling with custard & poppy-seeds) A, C, G 		    € 9,90

Heiße Liebe (Vanilla ice cream with hot raspberries) A, C, G 					       € 7,90
Cup Dänemark (Cup Denmark) A, G, C  						        € 7,90

Gemischtes Eis (Mixed icecream) A, C, G 							         € 5,60

Täglich frisch ab 14 Uhr A, C, G

PALATSCHINKEN 2 STK.

mit Vanille-Topfencreme (with custard)

mit Nutella (with Nutella) A, C, G, H
mit Marmelade (with jam)

mit Eis (with ice-cream)

Fragen Sie nach unserem Tages-Dessert!

Tipp

€ 13,90



Zutaten aus  dem 

SalzburgerLand.

Genieße unsere kulinarischen Köstlichkeiten mit Zutaten direkt 

aus dem SalzburgerLand. Die regionalen Produkte verfeinern 

nicht nur den Geschmack unserer nationalen und internationa-

len Gerichte, sie lassen sich auch bis zu ihrem Ursprung zurück-

verfolgen. Frische, Nachhaltigkeit und hohe Qualität sind uns 

sehr wichtig. Qualitätsprodukte aus nachhaltiger Landwirtschaft 

versprechen ein feines Aroma. Wir verwöhnen euch täglich mit 

dem Besten aus unserer Küche.



KAFFEESPEZIALITÄTEN Coffee Specialities

CHAI BY BALOTT Matcha Specialities

Cappuccino G 								         € 4,90

Verlängerter (cup of coffee)				      € 4,00

Großer Brauner (double espresso)				      € 4,90

Kleiner Brauner (small espresso)				      € 3,50

Latte Macchiato  G 				      € 4,90
Dampfkessel Protein Shake Mukki (Ananas oder Mango) 0,5 l 				    € 6,90

Tee in Teehumpen serviert 0,4 l
„Schene Leni“ BIO Früchtetee / Waldfrucht-Himbeer 			   € 5,90

„Schwoaza Seppi“ BIO Schwarztee / Darjeeling 1st 			   € 5,90

„Schwoaza Beni“ BIO Schwarztee / Earl Grey  			   € 5,90

„Frische Resi“ BIO Grüntee / Ingwer-Limone 				      € 5,90

„Guada Luggi“ BIO Kräutertee / Bergkräutertee  			   € 5,90
„G´schamige Camilla“ BIO Kräutertee / Kamillenblüten 	 € 5,90

BIO TEESPEZIALITÄTEN Bio Tea Specialities

€ 6,50

Matcha Chai / Matcha, Kokosblütenzucker und Grünteepulver 

Persian Chai / Kurkuma, Kokosblütenzucker, Nelken und Ingwer

Beetroot Chai / Chai mit Rote-Bete-Pulver, Kokosblütenzucker und Anis

Midnight Chai / Aktivkohle, Kokosblütenzucker und Rooibos



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE  Soft Drinks

HEISSGETRÄNKE  Hot Drinks

Cola, Spezi, Orangenlimo, Almdudler, Himbeersaft, Apfelsaft, 
Fruchtsaft, Johannisbeersaft 0,33 l  						        		      € 4,20 
(raspberry juice, apple juice, orange juice, blackcurrant juice)

Mineralwasser „Montes“, still oder prickelnd (mineral water) 0,33 l  			    € 3,90

Red Bull (red bull) 0,25 l 					       € 5,50
Diverse Sorten

Lobsters Tonic Water, Bitter Lemon & Lemon Mint 0,2 l  	  € 5,00 
(Lobsters tonic water, bitter lemon & lemon mint)

Glühwein (Mulled wine) 0,3 l  | O 								          € 6,50

Jagatee (Tea with rum) 0,3 l 								          € 6,90

Heiße Schokolade mit frischer Milch (Hot chocolate with fresh milk) 0,25 l | G 			     € 5,00 

	 x Rum oder Amaretto 2cl | E  							         € 3,50

Wildpreiselbeere | Orange | Bergminze  - magnesiumreich (cowberry, orange, mint) 0,5 l 	   € 5,90
Holunder/Lemon | Zitrone | Melisse - belebend (elderflower, lemon, melissa) 0,5 l 		    € 5,90

BERGLIMONADE prickelnd oder still

Die Preise verstehen sich inklusive Bedienung und Steuer. The prices include service and tax.



Stiegl Bier vom Fass (Stiegl beer on tap) 0,4 l 							         € 6,40

Bier Krug (beer mug) 1 l 			     € 13,50

Stiegl Radler Zitrone vom Fass (Stiegl shandy lemon on tap) 0,4 l 		    € 6,40

Aldersbacher Weißbier vom Fass (Wheat beer on tap) 0,5 l 					       € 6,80 

Aldersbacher Alkoholfrei Weißbier (alcohol free wheat beer) 0,5 l 			     € 6,40 

Stiegl Box 24 Flaschen (Stiegl box 24 bottles) 0,33 l 		      	                 € 129,60

Stiegl Wildshut Bio-Perlage (Brut de Bière) 0,7 l 		      	                 € 45,00
				  

BIER Beer O

Grüner Veltliner Weingut Söllner, Niederösterreich 1/4 l | O 	   € 7,90
Zweigelt Classic Weingut Söllner, Niederösterreich 1/4 l | O		    € 7,90
Spritzer Weißwein, Kremser Sandgrube, Niederösterreich 1/4 l | O			     € 5,40
Hugo mit Prosecco 1/4 l | O						        € 7,90
Aperol Veneziano mit Prosecco 1/4 l | O						        € 7,90
Limoncello Spritzer 1/4 l | O						        € 7,90

OFFENE WEINE Open wines O

Ohhhhh 
it´s a food 

truck!

Neu



Ohhhhh 
it´s a food 

truck!

Dein Magen knurrt und  
du brauchst etwas für den 

schnellen Hunger? 

Dann check den neuen 
Dampfkessel Food Truck.

Der Dampfkessel Food Truck

Du bist hungrig vom vielen 
Après Ski? Dann gönne dir 
unsere neue Partypizza für 
wahre Partypeople. 

Unsere herzhafte Partypizza 
gibt es immer ab 20:00 Uhr.

€ 29,50

Party Food for 

Party People



Wie können wir eigentlich die Qualität unserer 
Produkte garantieren? Ganz einfach! Wir wissen, wo sie 
herkommen, kennen die Produzenten oder produzieren 
gleich selbst. 

Weproudly
present:

and 
now

Special

0,75l 
Flasche
¤ 35,00



Roter Veltliner - Weißwein
Roter Veltliner von Gösing - Dampfkessel Wein aus dem eigenen Weingarten 0,75 l | O 		    € 35,00
									            1,5 l | O 		    € 70,00
									            3,0 l | O 	   € 140,00

Weißwein „TONI“
Grüner Veltliner von Gösing 0,75 l  | O 								          € 35,00

„DANI“ Rosé
Roséwein von Gösing 0,75 l  | O 									           € 35,00

Rotwein
Zweigelt von Gösing 0,75 l  | O 									           € 35,00

Sparkling
Riesling Sekt 0,75 l  | O 										            € 39,00
Pet Nat Sekt mit 1. Flaschengärung 0,75 l  | O 							         € 39,00

BIOWEINGUT SÖLLNER Winery Söllner



Weingut Gerhold, Gösing am Wagram		   
Grüner Veltliner vom Wagramer Löss  0,75 l  | O 						        € 35,00

 
Weingut Tom Dockner, Thyern, Traisental		   
Grüner Veltliner TOM 0,75 l  | O 						        € 35,00

 
Weingut Josef Dockner, Höbenbach, Kremstal		   
Grüner Veltliner, Frauengrund 0,75 l  | O 						        € 35,00 

Weingut Franz Hirtzberger, Spitz/Donau, Wachau
Grüner Veltliner Rotes Tor Federspiel 0,75 l  | O 						        € 59,00

Weingut Emmerich Knoll, Unterloiben, Wachau		   
Grüner Veltliner Loibenberg Smaragd 0,75 l  | O 						        € 78,00

Weingut F.X. Pichler, Oberloiben, Wachau	  
Riesling Klostersatz DAC 0,75 l  | O 						       € 59,00

Weingut Gregor Schup, Guntramsdorf, Thermenregion		   
Gemischter Satz Leithen 0,75 l  | O 						       € 35,00

Weingut Johann Skringer, Eichenberg-Trautenberg, Südsteiermark		   
Gelber Muskateller, STK Klassik 0,75 l  | O 						        € 35,00

WEISSWEINE White Wines O
Wir beziehen unsere Weine hauptsächlich vom Weinhaus Döllerer.

Für noch mehr Auswahl an verschiedenen Größen und Raritäten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



Weingut Hannes Sabathi, Gamlitz, Südsteiermark	  
Sauvignon Blanc Leutschach 0,75 l  | O 						        € 39,00 

Weingut Erwin Sabathi, Leutschach, Südsteiermark  		   
Chardonnay Leutschacher Bio 0,75 l  | O 						        € 39,00

Weingut Alexander Egermann, Illmitz, Neusiedlersee		   
Weißburgunder 0,75 l  | O 						       € 35,00 

Weingut Sandra Laubenstein, Rheinhessen, Deutschland		   
Blind Date Cuvee (Weißburgunder, Chardonnay, Grauburgunder) 0,75 l  | O 			     € 35,00

Weingut Gesellmann, Deutschkreutz, Burgenland		   
hochberc weiss (weisser gemischter Satz) 0,75 l  | O 			     € 45,00

Weingut Hannes Sabathi, Gamlitz, Südsteiermark	  
Rosé 0Z Magic 0,75 l  | O 						        € 45,00
Weingut Ott, Feuersbrunn, Niederösterreich		   
Rosalie Bio Rosé (fruchtig, vollmundig) 0,75 l  | O 			     € 45,00
				             1,5 l  | O 			     € 90,00
ChouChou	  
Côtes de Provence 0,75 l  | O 					     € 45,00

WEISSWEINE White Wines O

ROSÉWEINE Rosé wine O



ROTWEINE Red Wines O

Weingut Werner Achs, Gols, Neusiedlersee 		   
Blauer Zweigelt Goldberg 0,75 l  | O 							         € 35,00

Weingut Hans Schwarz, Andau, Neusiedlersee		   
Zweigelt Schwarz rot  0,75 l  | O 							         € 90,00

Weingut Johanneshof Reinisch, Tattendorf, Thermenregion	  
Merlot 0,75 l  | O 							        € 35,00 

Weingut Hannes Reeh, Andau, Neusiedlersee 		   
Heideboden rot (Zweigelt, Merlot, Cabernet Sauvignon, St. Laurent)  0,75 l  | O 		    € 35,00

Weingut Ernst Triebaumer, Rust, Leithaberg		   
Blaufränkisch Gmärk  0,75 l  | O 				      € 35,00

Weingut Gregor Schup, Guntramsdorf, Thermenregion		   
Wartberg (Syrah, Zweigelt, Pinot Noir) 0,75 l  | O 						        € 43,00

Weingut Josef Dockner, Höbenbach, Kremstal		   
SACRA (Cabernet Sauvignon, Merlot, Zweigelt) 0,75 l  | O 					       € 57,00

Weingut Sandra Laubenstein, Rheinhessen, Deutschland		   
50 Shades of Cuvee (Domina, Cabernet Sauvignon, Merlot) 0,75 l  | O 			     € 43,00

Für noch mehr Auswahl an verschiedenen Größen und Raritäten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



Weingut Albert Gesellmann, Deutschkreutz, Mittelburgenland		  
Blaufränkisch Creitzer Reserve 0,75 l  | O 			     € 35,00 
 “Zb”  (Zweigelt und Blauer Burgunder) 0,75 l  | O 						        € 35,00 
Bela Rex (Cabernet Sauvignon und Merlot) 0,75 l  | O 					      € 74,00 
“G” (Blaufränkisch, St. Laurent)  0,75 l  | O 							         € 140,00

Weingut Gernot Heinrich, Gols, Neusiedlersee		   
Pannobile (Zweigelt, Blaufränkisch) 0,75 l  | O 							         € 57,00 
Salzberg (Merlot, Blaufränkisch, Zweigelt) bio 0,75 l  | O 					       € 160,00 

Club Battonage, Neusiedlersee	  
Battonage (Blaufränkisch, Merlot, Cabernet Sauvignon) 0,75 l  | O 				      € 249,00

Gross & Gross		   
Flein Traubensaft (Sauvignon Blanc) 0,75 l  | O 						        € 35,00

Gross & Gross		   
Flein Traubensaft (Muskateller) 0,75 l  | O 					       € 35,00

Gross & Gross		   
Flein Traubensaft (Fizz) 0,75 l  | O 			     € 35,00

Mayer am Pfarrplatz		  
Mayer Alkoholfrei (Riesling, Grüner Veltliner, Welschriesling, Weißburgunder) 0,75 l  | O 		  € 35,00

ROTWEINE Red Wines O

ALKOHOLFREIE WEINE Alcohol free Wines O



SCHNÄPSE UND LIKÖRE Schnapps and Liqueur

Bauernobstler (fruit schnapps) 2 cl 								          € 4,00
Hausschnaps Nussschnaps (homemade nut schnapps) 2 cl 					       € 5,00
Willy mit Birne (Williams pear brandy) 2 cl 					       € 5,00
Marillenkäfer (apricot brandy) 2 cl 					       € 5,00
Wodka mit Feige (vodka with fig) 2 cl 					       € 5,00
Zirbenschnaps (arolla pine schnapps) 2 cl 					       € 5,00
Schneewittchen (advocaat liquor) 2 cl 					       € 5,00
Heisse Witwe (blueberry liquor) 2 cl 					       € 5,00
Berliner Luft (peppermint liquor) 2 cl 					       € 5,00

Div. Longdrinks (2cl + 1/8 l Alkoholfrei) (Long drinks) 2 cl 					       € 6,50
Gin Tonic / Wodka Lemon 4cl mit 0,2 l 					      € 12,90

Dampfkessel Schoko Chillilikör 2 cl 					       € 5,50
Dampfkessel Dubaischoko Likör 2 cl 					       € 5,50

Guglhof und Herzog Jahrgangsbrände Reserve 2 cl 					       € 6,00
Diverse Sorten

Guglhof Vogelbeer 2 cl 					       € 6,90

Jetzt Neu: Turbo Gschpusi„Turbo Gschpusi Kräuter - die österreichische Alternative zum Flying Hirsch“

Das original aus Österreich
€ 6,50

Kaufe 

10 Schnäpse auf 

einmal und sichere 

dir dein gratis 

Dampfkessel 

Party-T-Shirt

1 Flasche 

€ 5,00

1 Party
T-Shirt

10 Schnäpse auf einmal



Die Preise verstehen sich inklusive Bedienung und Steuer. The prices include service and tax.

1 Glas Sektbombe Szigeti		 0,1 l 						        € 8,00 
Piccolo Classic oder Rosé		  0,2 l 						        € 12,00 
Prosecco DOCG			   0,75 l 						        € 45,00
					     1,5 l 						        € 90,00 
					     3,0 l 						        € 180,00

Bründlmayer Rosé Sekt	 	 0,75 l 						        € 45,00

Schlumberger Brut			  0,75 l 						        € 45,00

Div. Österreichische Sekt	 	 0,75 l 						        € 45,00

SCHAUMWEINE Sparkling Wines O
Wir beziehen unsere Schaumweine hauptsächlich vom Weingut Hagn, Mailberg, Weinviertel

CHAMPAGNER champagne O

Perrier Jouet Brut		  	 0,75 l 						        € 105,00

Perrier Jouet Brut Rosé		  0,75 l 						        € 140,00 

Veuve	Clicquot Brut		  0,75 l 						        € 105,00 
	
Dom Perignon	 		  0,75 l 						        € 360,00

Moët Ice	 			   0,75 l 						        € 140,00 
					     1,5 l 						        € 280,00

Moët Ice Rosé	 		  0,75 l 						        € 150,00 
					     1,5 l 						        € 300,00



ÖSTERREICHISCHE 
SPIRITUOSEN

Austrian spirits

Thats the austrian spirit. 
Unsere österreichischen Spirituosen 
versprechen eine Reise von Wien bis 
Vorarlberg. Auch bei unseren Getränken 
achten wir überall wo es möglich ist auf 
Regionalität. Unsere devise:  
Desto näher, desto besser. 



v

Salzburger Vodka 	  
Guglhof, Hallein oder Herzog Saalfelden 0,75 l  | O 					     € 130,00
Salzburger Gin	  
Guglhof, Hallein oder Herzog Saalfelden 0,75 l  | O 					     € 130,00 
Salzburger Whiskey  		   
Guglhof, Hallein oder Herzog Saalfelden 0,75 l  | O 					     € 130,00
Art & Spirits Rum 8 years aged		   
Guglhof, Hallein, Salzburg 0,75 l  | O 			     € 130,00

White Rum Herzog Siegfried		   
Saalfelden, Salzburg 0,75 l  | O 						        € 130,00 

Dampfkessel Sonnenbrand Bitter 0,5 l		   
Flasche Prosecco 0,7 l und Soda 1 l  | O 						        € 130,00
Dampfkessel Sonnenbrand Limoncello 0,5 l		   
Flasche Prosecco 0,7 l und Soda 1 l  | O 						        € 130,00 

 

BEIGETRÄNKE

Bitter Lemon, 

Tonic 
€ 5,00

1 L Cola oder O-Saft 
€ 11,80

Red Bull 
€ 5,50



... warum nicht mal 

schnell einen Gang  

runterschalten und 

einkehren?

A N  A L L E  R A D L E R  

&  B I K E R . . .

Das Restaurant und unser großer Veranstaltungssaal bieten genug 
Platz für verschiedene Anlässe und Feierlichkeiten und schaffen eine 

gemütliche Atmosphäre. 

Unser Gasthof Post ist ideal für Busgruppen geeignet!

Neu interpretierte  
Schmankerl,   
süße Versuchungen  
und traditionell- 
österreichische  
Gerichte. 

www.meinpostwirt.at
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Restaurant Bar Dampfkessel | Flachauerstraße 233 | 5542 Flachau
Tel.: +43 (0) 664 / 1312226 | info@dampfkessel.at 

www.dampfkessel.at

TAKE 
THE VIBE 

HOME

Dampfkessel

Guten Appetit!

Besuche  

unseren SHop

Scanne den Code

und hol dir dein

Merch.


